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ALIMENTI E CULTURA ALIMENTARE
Alimentazione e le sue funzioni
Alimenti e dieta equilibrata
Tipologie dietetiche nella ristorazione
Calcolo calorico nutrizionale
FILIERA , QUALITA’ E ANALISI SENSORIALE DEGLI ALIMENTI
Filiera e agroalimentare
Qualità degli alimenti
Analisi sensoriale del cibo
CEREALI E DERIVATI , TUBERI
Classificazione dei cereali e frumento
Pane
Pasta
Riso
Mais
Cereali minori e pseudo cereali
Tuberi
ORTAGGI, FRUTTA, LEGUMI, FUNGHI, ERBE AROMATICHE E SPEZIE
Ortaggi
Frutta
Legumi
Funghi
Erbe aromatiche e spezie
LATTE E DERIVATI
Latte
Yogurt
Formaggi
CARNE
Carne
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